Restaurant Au coin des Pucelles
« Bistrot Alsacien »

03 88 98 32 70

La Carte du Coin

A partager
Rillettes d’ote, pain maison toasté
16 €

Douize escargots de la ferme Mille-et-une coclui([es a Q—ittencfmf, beurre du Coin
24 €

Les entrées

Canard de la ferme Geistel comme un réti froid, condiment de figues, champignons au vinaigre
15 €
Poireaux vinaigrette, jaune d’ceuf confit, quelques crotitons
14 €
Friture de sandre, mayonnaise citronnée a la renouée odorante
16 €

Les }J[ats

Joue de beeuf au vin rouge, Polenta de semoule de blé, carottes du jardin d'Alexis

28 €

Boudin blanc de volaille fermiére & Panguille fumée, coquillages en mariniére,

Beurre monté au citron

20 €

Bouchée a la reine aux champignons des bois, spétzle verts, feuilleté pur beurre
209 €

Mijoté de petit épeautre, courges réties du jardin d’'Alexis

24 €

Prix nets, taxes et service com})n’s
Pour toute a[[ergie ou intolérance, veuillez vous adresser au Jaersonne[ de salle

Le Eoeufet le giﬁier sont o{’ongine alsacienne, les autres viandes sont o{’origineﬁan;aise



Restaurant Au coin des Pucelles
« Bistrot Alsacien »

03 88 98 32 70
Les desserts

La sélection de fromages de la Maison Lovho
14 €
Tarte de saison
7€
‘I\fougat glacé aux coings, noisettes, raisins et pistaches
9 €
Café viennois, mousse au café Mokxa, créme glacée au café, chantilly
10 €
Créme caramel a [a fleur de sureau
8 €

Le Menu du Coin

Cou d'ote, farci comme une terrine, rémoulade de choucroute a la livéche

Bouchée a la reine, spitzle verts, feuilleté pur beurre

Créme caramel a la ffeur de sureau

37 €

Le restaurant est ouvert 6[” marofi au sameofi

au o@'euner et au ofiner

Réservations au : 03 88 98 32 70

Ou sur notre site internet: Www.aucoinofesyuceffes.com

Prix nets, taxes et service com})ris
Pour toute a[[ergie ou intolérance, veuillez vous adresser au }JETSOYH’IE[ de salle

Le Eoeuf et le giﬁier sont c{'on’gine alsacienne, les autres viandes sont c{'on’gine ﬁangaise



